Nos formules

A la carte au choix dans notre menu
A la carte menu

Entrée / plat / fromage ou dessert 36 €
Starter / main course / cheese or dessert

Entrée / plat / fromage / dessert 40 €
Starter / main course / cheese / dessert

Menu enfant (-10ans) 10 €

Kid’s menu

Prix TTC, TVA 20% et 10% service compris. Boissons non comprises. Vins et Alcools & consommer avec modération.
Plats cuisinés maison & partir de produits bruts et susceptibles de contenir des allergénes.
Listes des origines des viandes et des allergénes disponibles sur simple demande.



EL\ ees :

Tataki thon — Pasteque — Sésame — Ponzu 14 €
Tuna tataki — Watermelon — Sesame - Ponzu
Oou
Terrine maison — Caille — Porc — Raisins 12 €

Homemade terrine - Quail — Pork — Raisins

OuU
Escargots de Bourgogne - Ail - Persil par 6: 9 €
Burgundy snails - Garlic - Parsley par 12: 15 €
(hors menu)

Plats -
Bar — Aubergines — Sauce vierge 26 €
Sea bass — Eggplants — Virgin sauce
Oou

Pluma de porc — Espelette/citron — Frites maison — Salade 24 €
Pork pluma — Espelette pepper/lemon — Homemade fries — Salad

Fomage ou dessef]s :

3 fromages - Bourgogne-Franche-Comté 10 €
3 cheeses - Bourgogne-Franche-Comte
OuU
Pavlova — Fruits rouges — Basilic 10 €
Pavlova — Mizxed berries — Basil
OouU
Panna cotta — Péche — Verveine 10 €

Panna Cotta — Peach — Verbena

*Suggestions végétariennes sur simple demande - Tegetarian suggegstions avaiadle wpon request
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