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 Chablis Vieilles Vignes 
 

 
 

 
 
 
 
 

Récompenses sur nos millèsimes : 
 
2018 – Tastevinage du Château de Clos de Vougeot 
2018 – Médaille d’Or au Concours des Burgondia 
…. 

Terroir : Marne argilo-calcaire « Kimméridgien ».    
Cépage : Chardonnay 
Exposition : Sud, sud-est, sud-ouest   
Plantation : Âge moyen du vignoble : 49 ans 

 

Vinification et élevage : 
 

-Tête de cuvée au pressurage 
-Fermentation avec levures naturelles à 18 °C pendant 3 semaines 
-Fermentation malolactique achevée 
-Bâtonnage des levures tous les mois pendant 12 mois  
 

 

Dégustation & Accord mets-vins :  
 
Les Vieilles Vignes ont un âge moyen de 45 ans, les plus anciennes 
datent de 1900, sur un terroir du Jurassique supérieur composé de 
marnes Kimméridgiennes avec de toutes petites huîtres fossilisées. Vif 
et minéral, compagnon idéal de l’apéritif des huîtres et plateaux de 
fruits de mer, il résiste aux escargots de Bourgogne, au jambon 
persillé et à l’andouillette de Chablis au Chablis tirée à la ficelle ! 

 

 


