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 Chablis Premier Cru Vaillon 
 

 
 

 
 
 
 
 

Récompenses sur nos millèsimes : 

 
2014 – Tastevinage du Château de Clos de Vougeot  
2013 – Tastevinage du Château de Clos de Vougeot  
…. 
2005 – Major au Tastevinage du Château de Clos de Vougeot 
 
 

Terroir : Marne argilo-calcaire « Kimméridgien ».    
Cépage : Chardonnay 
Exposition : Sud-est et avec une belle pente de 28%.   
Plantation : Âge moyen du vignoble : 42 ans 

 

Vinification et élevage : 
 

-Tête de cuvée au pressurage 
-Fermentation avec levures naturelles à 18 °C pendant 3 semaines 
-Fermentation malolactique achevée 
-Bâtonnage des levures tous les mois pendant 18 mois afin de 
concentrer les arômes du vin lui donner plus de gras et des qualités 
enzymatiques pour un long vieillissement. 

 

Dégustation & Accord mets-vins :  
 
Ce terroir riche en ion ferriques donne un fruité et une belle chaire. 
Le côté épicé en bouche apparait de plus en plus en vieillissant car ce 
vin est jeune. C'est un vrai Vaillon issue des terres historiques des 
seigneurs de noyers. 2005 est un millésime gras, rond et minéral. A 
marier sur des poissons méditerranéens ou de la cuisine épicée et 
spécialement sur la majorité des plats asiatiques. 

 

 


