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Récompenses sur nos millèsimes : 
 
2013 – Tastevinage du Château de Clos de Vougeot 
 

Terroir : Marne argilo-calcaire « Kimméridgien ».    
Cépage : Chardonnay 
Exposition : sud-est       
Plantation : Âge moyen du vignoble : 41 ans 
 
Vinification et élevage : 
 
-Tête de cuvée au pressurage 
-Fermentation avec levures naturelles à 18 °C pendant 3 semaines 
-Fermentation malolactique achevée 
-Bâtonnage des levures tous les mois pendant 18 mois afin de 
concentrer les arômes du vin lui donner plus de gras et des qualités 
enzymatiques pour un long vieillissement. 

 

Vinification et élevage : 
 
Le sol, très riche en argile calcaire, présente une marne asphyxiante 
qui oxygène moins le chardonnay. Il révèle des arômes de fleurs 
blanches et une minéralité marquée, une belle verticalité et une salinité 
omniprésente. Idéal avec des poissons de l'Atlantique, des langoustes, 
du turbot, des coquilles Saint-Jacques… 

 

 


