Daniel-Etienne DEFAIX

Domaine du Vieux Chateau

DEFAIX

Chablis Premier Cote de Léchet

Terroir : Marne argilo-calcaire « Kimméridgien ».
Cépage : Chardonnay

Exposition : Tres forte pente de 38 % au sud-est.
Plantation : Age moyen du vignoble : 39 ans

Vinification et élevage :

-Téte de cuvée au pressurage

-Fermentation avec levures naturelles a 18 °C pendant 3 semaines
-Fermentation malolactique achevée

-Batonnage des levures tous les mois pendant 18 mois afin de
concentrer les arémes du vin lui donner plus de gras et des qualités
enzymatiques pour un long vieillissement.

Dégustation & Accord mets-vins :

Le coté tres pentu de notre célebre clos de la Cote de Léchet exprime
bien son terroir et sa minéralité si typique du Chablisien. La grande
richesse du millésime lui offre une bouche ample et gourmande juste
avant une finale tres minérale qui le prédispose a de beaux instants
gourmands. Il sera le parfait compagnon avec de belles viandes
blanches a la créme et champignons, de nobles poissons, sans oublier
les fromages au lait cru de Bourgogne.

Récompenses sur nos millésimes :

1 CHABLIS PREMIER CRU i/
1| COTE DE LECHET /

2013 — Tastevinage du Chateau de Clos de Vougeot s
2012 — Tastevinage du Chateau de Clos de Vougeot DOMAINE DU VIEUX CHATEAU
2010 — Tastevinage du Chateau de Clos de Vougeot St ceon: -
2010 — Cave Prestige Bureau Interprofessionnel des Vins de Bourgogne |

2010 — Médaille d’Or au Concours des Burgondias

2009 — Robert Parker Wine Advocate
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