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 Chablis Grand Cru Blanchot 
 

 
 

 
 
 
 
 

   

Terroir : Marne argilo-calcaire « Kimméridgien ».    
Cépage : Chardonnay 
Exposition : Sud-Est  
Plantation : 1986 
 

Vinification et élevage : 
 
-Tête de cuvée au pressurage 
-Fermentation avec levures naturelles à 18 °C pendant 3 semaines 
-Fermentation malolactique achevée 
-Bâtonnage des levures tous les mois pendant 18 mois afin de 
concentrer les arômes du vin lui donner plus de gras et des qualités 
enzymatiques pour un long vieillissement. 

 

Dégustation & Accord mets-vins :  
 
Au nez : Fleurs blanches, genêt, tilleul. En bouche : notes de miel, 
beurre fermier, minéralité (pierre à fusil). Il a une structure soyeuse, 
séduisante dès qu’on le goûte, Il faut lui préférer des mets délicats, de 
beaux poissons blancs, turbot sauce hollandaise, Bar de ligne, soles à 
la normande, coquilles Saint-Jacques … 

  

 


