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 Bourgogne Rouge 
 

 
 

 
 
 
 
 

Récompenses sur nos millèsimes : 
 

 

Terroir : Marne argilo-calcaire « Kimméridgien ».    
Cépage : Chardonnay 
Exposition : Sud, sud-est, sud-ouest   
Plantation : Âge moyen du vignoble : 49 ans 

 

Vinification et élevage : 
 

-Tête de cuvée au pressurage 
-Fermentation avec levures naturelles à 18 °C pendant 3 semaines 
-Fermentation malolactique achevée 
-Bâtonnage des levures tous les mois pendant 12 mois  
 

 

Dégustation & Accord mets-vins :  
 
Vigne d'origine plantée par mes aïeux en 1900, rare et probablement 
unique un Bourgogne rouge produit sur mes terres de Chablis! Ces 
vieilles souches de petit pinot noir sur une terre calcaire et 
ferrugineuse donnent un côté acidulé aux notes de fruits rouges très 
mûrs. Un vin pour des œufs en meurette, un bœuf bourguignon et 
évidemment pour sa grande originalité sans comparaison facile ! 

 

 


